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HOCHZEITEN UND FESTE
Erlebe ein unvergessliches Fest oder eine Hochzeit am schönen Seeufer des Brienzersees.  
Die Jugendherberge Brienz bietet eine einzigartige Location für ein ungezwungenes und 
familiäres Fest. 

Die Jugendherberge ist klein, charmant und verfügt über einen Seezugang und einen 
grossen Garten. Das Team kümmert sich liebevoll um die Gäste und sorgt gerne auch für 
Verpflegung und Getränke. Die Aussicht auf den See und die umliegende Bergwelt tut ihr 
übriges. Und mit rund 74 Betten finden die Gäste einen erholsamen Schlaf nach der Feier, 
um anschliessend am neuen Morgen mit einem leckeren Frühstücksbuffet gemeinsam in 
den Tag zu starten.



IMPRESSIONEN JUGENDHERBERGE

Beispiel Mehrbett-Zimmer

Aufenthaltsraum
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Beispiel Familien-Zimmer 

Terrasse



alle Fotos © An Buckinx
Fotos: : An Buckinx

FEST-IMPRESSIONEN



Infrastruktur vor Ort
•  �Anlässe mit bis zu 76 Gästen können durchgeführt werden (bei Exklusivmiete)
•  �Übernachtungsmöglichkeit für 76 Gäste
•  �Restaurantbereich mit 46 Sitzplätzen
•  �Loungebereich mit 16 Sitzplätzen (4 weitere auf der Fensterbank)
•  �Gartenterrasse mit 64 Sitzplätzen
•  �Für kleine und grosse Gäste gibt es jede Menge Spiel und Spass – Spielecke, Gesellschafts-

spiele, Tischtennis, Spielwiese und Tischfussball (kostenfrei)

Essen & Trinken
Ob Brunch, Apéro, Grillfest oder mehrgängiges Menu, wir richten das Essen und die Ge-
tränke ganz nach eurem Geschmack aus.

Nachfolgend einige Vorschläge der Jugendherberge. Weitere vielseitige Menus, Buffets, 
Apéros sowie auch Weine sind in der Bankett-Dokumentation aufgeführt:
•  �Apéro mit verschiedenen herzhaften Crostinis und Mixgetränken wie Aperol Spritz,  

Hugo und Virgin Cocktails
•  �Barbecue im Garten mit leckerem Grillfleisch, Würsten und Burgern, gegrilltem Halloumi 

Käse, und dazu knuspriges Brot und ein saisonales Salatbuffet
•  �Pasta-Bar mit verschiedenen Teigwaren und Saucen wie Carbonara, Marinara, Rahm-Pilz, 

Bolognese und Tomate
•  �Zum Nachtisch gibt es Panna Cotta, Kuchen, fruchtiger Obstsalat oder Tiramisu

Gerne gehen wir auch individuell auf eure Wünsche ein und besprechen die verschiedenen 
Möglichkeiten gemeinsam!

Übernachtung
Den Event mit einer Übernachtung in der Jugendherberge abrunden!

Die Jugendherberge Brienz hat 74 Betten, wovon ein grosser Teil in Mehrbettzimmer ist.  
Ein Zimmerplan kann gerne zugestellt werden, um selbst eine Zimmerzuteilung vorzunehmen.

Zimmermix
•  �1 × Doppelzimmer mit Dusche/WC
•  �3 × 2-Bett-Zimmer (davon 2 Zimmer mit Grandlit)
•  �3 × 4-Bett-Zimmer
•  2 × 6-Bett-Zimmer
•  �2 × 8-Bett-Zimmer
•  �1 × 12-Bett-Zimmer
•  �1 × 16-Bett-Zimmer

Bei den Zimmern ohne Dusche und WC befinden sich diese auf den Etagen.



Kosten
•  �Exklusivmiete: ab 2 Nächten ab CHF 2300.– pro Nacht (Übernachtung inkl. Frühstück)
•  �Preis für Yoummi-3-Gang-Menu ab CHF 19.50 pro Person inkl. Hahnenwasser
•  �Weine und andere Getränke bieten wir gerne vor Ort an
•  �Personalkosten werden nach Aufwand berechnet
•  �Gruppenmitgliedschaft: CHF 55.– (persönlich), CHF 99.– (unpersönlich)
•  �Die Preise variieren je nach Saison und Wochentag, gerne senden wir euch eine Offerte 

unserer Angebote.

Weitere Hinweise
•  �1 km zu Fuss dem See entlang ab dem Bahnhof Brienz
•  �9 Parkplätze direkt vor dem Haus stehen zur Verfügung  

(CHF 10.– pro Parkplatz/Nacht, inkludiert bei Exklusivmiete)
•  �Nachtstunde ab 22.00 Uhr für den Aussenbereich.  

Euer Fest dürft ihr jedoch gerne im Haus fortführen
•  �Nach Absprache kann auch ein externer Caterer beigezogen werden.  

Für unsere zusätzlichen Aufwände berechnen wir gerne einen Pauschalbetrag.

Ausflugstipps in der Region
•  �Ältesten Dampfzahnradbahn
•  �Brienzer Rothorn
•  �Freilichtmuseum Ballenberg
•  �Rosenlaui Gletscherschlucht
•  �Aareschlucht
•  �Wanderung Brienz-Iseltwald
•  �Schifffahrt auf dem Brienzersee mit BLS

Kontakt
Gerne zeigen wir dir unsere Jugendherberge Brienz!  
Für Besichtigungstermine und weitere Fragen stehen wir gerne zur Verfügung.

Wir freuen uns auf deine Kontaktaufnahme!
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Strandweg 10 | CH-3855 Brienz
Tel. +41 33 951 11 52 | brienz@youthhostel.ch
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BANKETT-ANGEBOT  
Apéro – und Menuvorschläge
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KALTE UND WARME HÄPPCHEN  
FÜR JEDEN GESCHMACK

Sojaballs vegan mit Quark Dip 	 Stück	 1.50
Poulet-Curry-Balls	 Stück	 1.80
Mini Frühlingsrolle vegetarisch mit süss- sauer Sauce	 Stück	 2.–
Jalapeños paniert und gefüllt mit Sour Cream	 Stück	 2.–
Meat Balls mit Hot Sauce	 Stück	 2.–
Nüssli & Chips	 Portion	 2.50
Mini Pizza	 Stück	 2.60
Mini Schinkengipfel	 Stück	 2.90
Tomaten-Mozzarella-Spiessli	 Stück	  3.–
Frische Bruschetta	 Stück	  3.50
Gemüsesticks im Weckglas mit Dip	 Stück	 3.50
Melonen- Rohschinken-Spiessli	 Stück	 4.–
Hobelkäse Plättli	 Portion	 9.–
garniert mit Trockenfrüchten und Nüssen dazu frische Zöpfe

Fleischplättli	 Portion	 11.–
garniert mit Cherrytomaten, Cornichons, Nüssen, dazu Baguette

Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln	 Stück	 13.–

Gerne stellen wir Ihnen auch ein kleines Angebot mit drei oder vier verschiedenen  
Komponenten zusammen.

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST

Wir verwenden ausschliesslich CH-Fleisch.
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren wir dich gerne.



UNSERE GRILLBUFFETS

Wurst Festival
CHF 27.– pro Person		

3 Salate nach Wahl

Kalb-, Schweins- und Vegi- Würstli
Folienkartoffel mit Kräuterquark  
und Grillgemüse

3 Desserts nach Wahl

Jugi Buffet
CHF 49.50 pro Person		

5 Salate nach Wahl

Mariniertes Rindshohrückensteak,  
Schweinssteak, Pouletbrust,  
diverse Grillwürstli,
Folienkartoffeln mit Kräuterquark  
und Grillgemüse

5 Desserts nach Wahl

Zu unseren Grillbuffets servieren wir frisches Brot sowie Kräuterbutter und passende Saucen. 

Vegi Grillbuffet
CHF 35.– pro Person
		
7 Salate nach Wahl

Vegetarische Burger, Tofu Paprika Spiesse,
Curry Ball Spiesse mit Ananas,  
Soja Ball Spiesse mit Pfirsich,
Gefüllte Champignons und Grillkäse
Folienkartoffeln mit Kräuterquark  
und Grillgemüse

5 Desserts nach Wahl

Jugi Prime Buffet
CHF 67.50 pro Person
		
7 Salate nach Wahl

Rindsentrecote, Spareribs vom Schwein,  
Pouletbrust und Schweinssteaks,  
diverse Grillwürstli,
Folienkartoffeln mit Kräuterquark  
und Grillgemüse

7 Desserts nach Wahl



Menu 1
CHF 26.– pro Person
		
4 Salate nach Wahl

Spaghetti Plausch
mit Tomatensauce, Bolognese,  
Käsesauce und Pesto

3 Desserts nach Wahl ab Buffet

Menu 3
CHF 27.– pro Person		

4 Salate nach Wahl

Rahmschnitzel vom Schwein
Nüdeli und Pfirsich

3 Desserts nach Wahl ab Buffet

Menu 5
CHF 31.– pro Person
		
4 Salate nach Wahl

Lachsfilet mit Zitronen-Dill Sauce
Wildreis und Saisongemüse

3 Desserts nach Wahl ab Buffet

Unsere Menus werden ab Buffet serviert.

Menu 2
CHF 26.– pro Person		

4 Salate nach Wahl

Stroganoff mit Poulet oder Tofu 
Nüdeli und Saisongemüse

3 Desserts nach Wahl ab Buffet

Menu 4
CHF 28.– pro Person
		
4 Salate nach Wahl

Schweinebraten mit Rotwein-Sauce
Kartoffelgratin und Ofengemüse

3 Desserts nach Wahl ab Buffet

UNSERE MENUAUSWAHL



SALAT- UND 
DESSERT AUSWAHL

Unsere Salate zur Auswahl
  Grüner Salat
  Rüeblisalat mit Datteln und Nüssen
  Gurkensalat mit Dill
  Curry Maissalat
  Quinoasalat
  Tomaten-Mozzarella-Salat
  Griechischer Salat
  Brokkoli Salat mit Cashew & Cranberrys
  Wassermelonensalat mit Feta & Minze
  Fenchelsalat mit Orangen & Haselnüssen
  Selleriesalat mit Äpfeln & Nüssen
  Hausgemachter Kartoffelsalat
  Hausgemachter Teigwarensalat

Unsere Desserts zur Auswahl
  Fruchtwähe
  Frischer Fruchtsalat
  Himbeer- Mascarpone Creme
  Caramel Köpfli
  Weisses Schoggimousse
  Ovomaltine Mousse
  Gebrannte Creme
  Suure Moscht Creme
  Creme Schnitte
  Cheesecake
  Mini Donuts
  Mini Berliner
  Schokoladen-Kokos-Kuchen



UNSERE WEINE
UND GETRÄNKE ZUM APÉRO

Weissweine
«HOPPID» Chasselas Chamoson AOC Valais	 5 dl	 17.–
Grands Vins du Maraudeur Fendant de St. Léonard AOC Valais	 7.5 dl	 32.–
Grands Vins du Maraudeur Johannisberg AOC Valais	 7.5 dl	  38.–
Sancerre Sauvignon Blanc AC Loire Domaine de la Barbotaine Frankreich	 7.5 dl	 38.–

Roséweine
Finegrive Oeil-de-Perdrix AOC Valais Délival	 5 dl	 17.–
Grands Vins du Maraudeur Oeil-de-Perdrix AOC Valais	 7.5 dl	 38.–
Eden Sauvage Côtes de Provence BIO AOP Frankreich	 7.5 dl	  32.–

Rotweine
«HOPPID» Assemblage AOC Valais Pinot Noir, Gamay	 5 dl	 17.–
Grands Vins du Maraudeur Pinot Noir de Salquenen AOC Valais	 7.5 dl	 32.–
Torbae Valpolicella Ripasso Classico Superiore   	 7.5 dl	  38.–
DOC Domìni Veneti Italien	

Prosecco 
Spumante di Treviso extra dry DOC Italien	 7.5 dl	 32.–

Biere 
Brienzer Jungfrau Helles Lager	 3.3 dl	 3.50
Brienzer Jungfrau Schwarz Mönch Special	 3.3 dl	 4.50
Brienzer Jungfrau Weizenbier	 5 dl	 6.–
Appenzeller Alkoholfrei Bier	 3.3 dl 	 3.50
Appenzeller Panaché	 3.3dl	 3.50

Getränke zum Apéro 
Früchtebowle ohne Alkohol	 2.5 dl	 5.–
Früchtebowle mit Alkohol	 2.5 dl	 8.–
Aperol Spritz	  4 cl	 10.–
Hugo Spritz	 4 cl	 10.–
Mineralwasser 	 1 l	 6.–
Orangensaft	 1 l	 9.–

Wenn du deinen Wein selbst mitbringen möchtest, verrechnen wir ein Zapfengeld von CHF 20.– pro Flasche.

Hast du einen besonderen Wunsch? Bezüglich der Wein-, Bier- und Getränkeauswahl beraten wir dich gerne in  
einem persönlichen Gespräch.


