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Saal 202 m2 
•  �Konferenz / Theater: max. 200 Personen
•  �Seminar: max. 60 Personen
•  �U-Form: max. 60 Personen
•  �Bankett: max. 88 Personen
•  �Empfang / Cocktail: max. 400 Personen

Foyer 80 m2

•  �Empfang / Cocktail: max. 50 Personen

Ausstattung
•  �Flipchart und Pinnwand sind inkl. in der  

Saalmiete
•  �LCD Beamer (inkl. Leinwand) 80.–
•  �TV Videoanlage (VHS, DVD) 40.–
•  �Hellraumprojektor mit Leinwand 20.–
•  �Mikrofonanlage drahtlos 50.–
•  �Lautsprecheranlage 20.–
•  �Musikanlage (Radio, CD) 30.–
•  �Moderationskoffer 30.–

Raummiete
•  �1 Tag  1000.–
•  �½ Tag 500.–

SAAL 1 UND FOYER



Raum 35 m2 
•  �Blocktisch für 20 Personen

Ausstattung
•  �Flipchart und Pinnwand sind inkl. in der  

Saalmiete
•  �LCD Beamer (inkl. Leinwand) 80.–
•  �TV Videoanlage (VHS, DVD) 40.–
•  �Hellraumprojektor mit Leinwand 20.–
•  �Mikrofonanlage drahtlos 50.–
•  �Lautsprecheranlage 20.–
•  �Musikanlage (Radio, CD) 30.–
•  �Moderationskoffer 30.–

Raummiete
•  �bis 8 Personen 

1 Tag 125.– 
½ Tag 83.–

•  �bis 16 Personen 
1 Tag 205.– 
½ Tag 120.–

•  �ab 17 Personen 
1 Tag 250.– 
½ Tag 165.–

RAUM 2



RAUM 3 UND 4
Raum 3 und Raum 4, 80 m2 
•  �Seminar 30 Personen
•  �Konzert 50 Personen
•  �U-Form: 24 Personen

Ausstattung
•  �Flipchart und Pinnwand sind inkl. in der  

Saalmiete
•  �LCD Beamer (inkl. Leinwand) 80.–
•  �TV Videoanlage (VHS, DVD) 40.–
•  �Hellraumprojektor mit Leinwand 20.–
•  �Mikrofonanlage drahtlos 50.–
•  �Lautsprecheranlage 20.–
•  �Musikanlage (Radio, CD) 30.–
•  �Moderationskoffer 30.–

Raummiete
•  �bis 8 Personen 

1 Tag 195.– 
½ Tag 130.–

•  �bis 16 Personen 
1 Tag  260.– 
½ Tag 215.–

•  �ab 17 Personen 
1 Tag 390.– 
½ Tag 260.–

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST



Seminare und Anlässe 
für jedes Budget

Durch die moderne Infrastruk-
tur und komplette, technische 
Ausrüstung bietet die Jugend-
herberge Zürich den idealen 
Rahmen für Seminare, Tagun-
gen, Sitzungen und andere Ver-
anstaltungen.

Wir stellen dir gerne unsere 
langjährige Erfahrung in der 
Organisation und Durchführung 
von Anlässen zur Verfügung, da-
mit der Aufenthalt bei uns auch 
garantiert zum Erfolg wird.

Profitiere vom vielfältigen und 
preiswerten Angebot und ge-
niesse eine angenehme Ab-
wechslung vom Alltag. 

Wir freuen uns, dich bei deinem 
Anlass zu unterstützen.

Jugendherberge  
Zürich

In der modernen und komfor-
tablen Jugendherberge treffen 
sich sowohl Seminarteilnehmer 
wie auch Reisende aus allen 
Ecken der Welt – an der Bar, in 
der Lounge oder beim Essen.
Die Seminarräume sind so ein-
gerichtet, dass sie für Anlässe 
den passenden Rahmen bieten 
- ruhig gelegen und ideal aus-
gerüstet.

Selbstverständlich kann man 
hier nicht nur gut essen, son-
dern auch ebenso gut schlafen: 
Angenehme Zimmer mit 2–6 
Betten stehen zur Verfügung. 
Der Innenhof ist eine kleine 
Oase und lädt zum Verweilen 
ein. In nur 10 Minuten zu Fuss 
erreicht man das Ufer des Zü-
richsees und in Richtung Uetli-
berg den grünen, unbesiedel-
ten Teil der Stadt.

Das darfst du auch noch erwar-
ten: Bar, kostenloses WiFi, 24h-
Service, Kiosk mit Souvenirs, 
Velounterstand, Billard, Tisch-
tennis, Tischfussball, diverse 
Spielautomaten, TV-Corner, 
Waschautomaten und Tumbler.

Zimmer

Die Jugendherberge Zürich ver-
fügt über 282 Betten: 
17 × Doppelzimmer/Einzelzimmer 
mit Dusche / WC
4 × Doppelzimmer mit Lavabo
13 × 4-Bett-Zimmer  
mit Dusche / WC
33 × 4-Bett-Zimmer mit Lavabo
9 × 6-Bett-Zimmer mit Lavabo
Lavabo Zimmer:  
Duschen und WC auf der Etage



KOSTENÜBERBLICK 
Material / Technik
Seminarpauschalen
Verpflegung
Apéro und Fingerfood
Menüvorschläge Buffet
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MATERIAL / TECHNIK
Büromaterial
Schreibblock mit Bleistift 	 2.–
Schreibblock mit Kugelschreiber 	 3.–
Schwarz/Weiss-Kopie 	 0.50
Farbkopien 	 1.–
Faxen oder Faxgerät (inkl. 5 Seiten) 	 4.–

Technik
1 Flipchart und 1 Pinnwand 	 inkl. in der Saalmiete
Internet im Seminarraum (WiFi) 	 inkl. in der Saalmiete
LCD-Beamer inklusive Leinwand 	 80. –
Hellraumprojektor inklusive Leinwand	 20. –
TV-Videoanlage (VHS, DVD) 	 40. –
Mikrofonanlage drahtlos 	 50. –
Lautsprecheranlage 	 20. –
Musikanlage (Radio, CD, Kassetten) 	 30. –
Moderationskoffer 	 30. –

Infrastruktur
Tischdecken, weiss 	 10. –
Kühlschrank 	 60. –
Lounge Möbel 	 20. –
Gedeck (Glas, Besteck oder Teller ohne F&B-Bestellung) 	 3. –
Dekoration des Raumes 	 auf Anfrage

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST



SEMINARPAUSCHALEN
Raummiete, Tagesverpflegung und Technik
Bis 8 Personen	 70.– pro Person
Bis 30 Personen	 65.– pro Person
Bis 100 Personen	 55.– pro Person
Bis 100 Personen	 50.– pro Person

In der Seminarpauschale inbegriffen
Raummiete inklusive Bestuhlung
WLAN, Beamer, Mikrofon, Lautsprechanlage
Kaffeepause am Morgen mit Gipfeli, Kaffee/Tee, Orangensaft und Früchten
Kaffeepause am Nachmittag mit Gebäck, Kaffee/Tee, Orangensaft und Früchten
3-Gang-Menü mit Hauptgang, Salat oder Suppe, Dessert im Selbstbedienungsrestaurant
Mineralwasser im Tagungsraum

Upgrade
Abendessen mit Hauptgang, Salat oder Suppe, Dessert und 5 dl Softgetränk 
im Selbstbedienungsrestaurant für 23.– pro Person

Parkplätze
Parkplatz 10.– pro Nacht

Übernachtung 
Preise auf Anfrage

VERPFLEGUNG
Kaffeepause mit Gipfeli, Früchte, Orangensaft und Kaffee	 8.–
Mineralwasser mit/ohne Kohlensäure 5 dl PET	 4.–
Mittagessen inklusive Salat oder Suppe, Dessert und 5 dl Softgetränk	 23.–
Abendessen inklusive Salat oder Suppe, Dessert und 5 dl Softgetränk	 23.–
Grill im Innenhof inklusive Salat, Dessert und 5 dl Softgetränk	 auf Anfrage
Lunchpakete mit Sandwich, Frucht, Schokolade und 5 dl  Softgetränk	 12. –

Angebot für Apéros auf Anfrage



APÉRO UND FINGERFOOD
Wir empfehlen folgende Menge pro Person:
«Für den kleinen Hunger» 3–4 verschiedene Häppchen
«Apéro Riche» 5–10 verschieden Häppchen

Wähle aus unserem à-la-Carte Angebot oder entscheide dich für unsere Pauschale.

Apéro Pauschale
Unsere Apéro-Pauschale für 16.– pro Person beinhaltet 1 Glas Weisswein oder Rotwein,
Orangensaft, Mineralwasser und 3 von dir ausgesuchte Häppchen.

Kalte Häppchen 	 Preise pro Stück
Verschiedene Canapés (Eier, Salami, Rohschinken, Thon)	 4.–
Tomaten-Mozzarella-Spiesse 	 4.–
Gazpacho (Kalte andalusische Suppe)	 4.–
Italienische Antipasti	 4.–
Rohschinken-Melonen-Spiesse	 4.–
Parmesan 	 4.–
Bruschetta mit Oliven und Tomaten 	  4.–

Warme Häppchen
Frisches Tagessüppchen je nach Saison	 4.–
Asiatische Frühlingsrolle mit Gemüse und Sweet and Sour-Dip	 4.–
Falafel mit einem Sauerrahm-Dip	 4.–
Datteln im Speckmantel	 4.–
Käse- und Spinatküchlein	 4.–
Schinkengipfeli	 4.–
Minipizza 	 4.–
Meatballs an einem feurigen Tomaten-Sugo 	  4.–

Klassiker
Tortilla-Chips mit Sauerrahm, Guacamole und Tomatensalsa 	 4.–
Gemüsestengelchen mit Dip 	 4.–
Marinierte Oliven 	 3.–
Rohschinken-Grissini 	 4.–
Salzmandeln mit Chili 	 3.–
Pommes Chips 	 3.–
Salznüssli 	 3.–



MENÜVORSCHLÄGE BUFFET
3-Gang-Menü vom Buffet für 19.50 pro Person

Salatbuffet oder Suppe	
Verschiedene Salate mit knusprigem Brot

Tomatensuppe
Gazpacho
Orangen-Ingwer-Suppe
Karotten-Vanille-Suppe
Blumenkohlcrèmesuppe
Kürbiscrèmesuppe

Fleisch Hauptgänge
Rindsragout mit Polenta und grünen Bohnen
Kalbsgeschnetzeltes an einer Pilzrahmsauce, Rösti und glasierten Karotten
Rotes Thaicurry mit Poulet, Gemüse und Reis
Hackbraten mit Kartoffelstock und Marktgemüse
Hausgemachte Rindfleischlasagne
Heisser Fleischkäse mit Kartoffelgratin und Bohnen
Gehacktes mit Hörnli und Apfelmuss
Knusprig gebratene Pouletbrust mit Kräuterbutter, Kartoffelgratin und Ofenpeperoni

Vegetarische Hauptgänge
Rotes Thaicurry mit Gemüse und Reis
Penne mit Ricotta, Tomaten, Rucola und Pinienkernen
Hausgemachte Gemüselasagne
Auberginen gefüllt mit Gemüse und überbacken mit Käse und Reis
Zucchetti-Piccata mit Kartoffelgratin und Tomaten Provencal
Knuspertofu (paniert in Cornflakes) mit Mango-Chutney und Weissweinrisotto

Dessertbuffet
Tiramisu
Panna-Cotta mit Beerencoulis (Saisonal)
Schokoladenmousse
Fruchtsalat
Caramelköpfli

Gerne stellen wir auf Wunsch auch ein individuelles Menü zusammen.

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST
Unser Fleisch stammt aus der Schweiz.
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren wir dich gerne.


